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LA POLITICA DI SOSTENIBILITA’ 

 

 

Attraverso l’adozione dei principi contenuti nella politica di sostenibilità, la SOCIETÀ COOPERATIVA 

OLEIFICIO VAL D’ORCIA SOCIETÀ AGRICOLA e le aziende agricole sottoscrittrici del protocollo GEO2 

(GREEN ENVIRONMENT OLIVE AND OIL) intendono perseguire obiettivi che permettano una 

gestione sostenibile delle proprie attività produttive. 

In particolare si impegnano a mantenere e migliorare i 4 principali pilastri di sostenibilità contenuti 

nel protocollo GEO2 da loro sottoscritto, con una serie di azioni coerenti e concrete contenute nel 

documento A03 allegato al protocollo.  

I pilastri base della nostra sostenibilità sono: 

Ambientale 

Impegno a sviluppare strategie ed azioni volte alla riduzione progressiva delle emissioni di CO2eq, 

dell'intera filiera, anche attraverso un maggior utilizzo di fonti energetiche rinnovabili e il riciclo di scarti di 

lavorazione. 

Economica 

Reinvestire nel territorio di produzione individuato nel protocollo GEO2, permettendo di mantenere ed 

incrementare le comunità locali, creando benefici costanti. 
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Sociale e Territoriale 

Il territorio della Val d’Orcia è un sito d’interesse dell’UNESCO. L’impegno concreto da parte del Frantoio e 

dei suoi produttori è quello di promuovere e tutelare il territorio e il suo paesaggio, oltre ad incentivare la 

cultura della sicurezza nelle attività olivicole ed oleare. 

Produzione olivicola e qualità dell’olio 

Impegno dei produttori nell’identificare tecniche agronomiche atte a garantire la sostenibilità e l’elevata 

qualità delle olive prodotte, ed impegno del Frantoio nella gestione sostenibile di tecniche di frangitura ed 

imbottigliamento. In sostanza un impegno congiunto nel mantenere un elevata qualità nella produzione 

primaria e nella trasformazione, oltre alla dell’olio prodotto.  

 

Castiglione d’Orcia, 16 Marzo 2018 

 

Società Cooperativa Oleificio Val d’Orcia 

 


